
Les cuisines 
 
 
Intitulé du service : 
 
Nombre de repas servis par an : 
Devenir des graisses : 
Compteur d’eau individuel  sur  le service : 
 
Consommation annuelle totale :  
Consommation annuelle eau chaude sanitaire : 
Consommation annuelle eau froide : 
 
 
  
 
Intitulé des substances : 
Lave vaisselle :Détergents poudre, Détergents liquides, Liquide de rinçage, Désinfectants 
Vaisselle manuelle : Dégraissants, Détergents, désinfectants 
 
Autres : Dégraissants de hotte, 
Rejets : graisses, huiles usagées. 
 
Tableau d’inventaire par unité. 
 
 
N° Produits         

 Nom commercial Substances Toxicité  
ou  

risque 

Qté  
annuelle utilisée 

Conc  
à  

l’achat 

Volume  
ou  

quantité annuelle 
utilisée 

Exposition 
du 

personnel 

Devenir 
du 

produit 

Si rejet 
fréquence 
de rejet 

          
          
          
          
          
          
          
          
          
          
          
          
          
          

          
          
 
 
 
 
 

Remarques : 


